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C'est a Bangkok, capitale de la Thailande aussi connue sous le nom

de «cité des anges», que nos recettes ont été créées et transmises
de génération en génération.

Une saveur (2R2159* et unique que nous avons décidé
d'importer en France.

C'est ainsi quavec des recettes thailandaises inégalables et délicieuses,

ainsi que des cuisiniers talentueux et toujours souriants; 'univers de
Bangkok Factory est né.
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C'est en 2018 que le premier Bangkok Factory a
ouvert ses portes a Champigny-sur-Marne. Moins
de 5 ans plus tard, I'enseigne Bangkok Factory
compte déja plus de 20 restaurants ouverts.

Notre philosophie est de faire déguster nos mets
savoureux et exceptionnels en ouvrant des
restaurants a moindre codit, tout en préservant
notre qualité si précieuse a nos yeux.

|'histoire de Bangkok Factory ne fait que
commencer et s'annonce radieuse !



LE CONCEPT

Trois mots pour définir la décoration de nos restaurants ?
Colorée, chic et chaleureuse.

Ce n'est pas pour rien que notre slogan est

«all gau nees is Ve anc thai fHac».

Bambou, mobiliers en hois, végétation...

La décoration de nos restaurants a été pensée de sorte
avous plonger dans une immersion totale de la

culture thailandaise traditionnelle avec une touche

de modernité.
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Nos cuisiniers préparent vos plats
avec le coeur, cuisinés au wok

Sous vos yeux !

Pad thai, bobun, nouilles sautées,
poulet satay.. Laissez-vous porter
paruneambiance alafois dynamique
et conviviale, tout en dégustant des
plats de qualité, uniques et remplis
de saveurs exotiques et épicées.

CHALEUREUX
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20 0005: HT A PARTIR DE 150 000€ HT 5% DE REDEVANCE BKF
DE DROITS D'ENTREE  INVESTISSEMENT GOBAL
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2% DE REDEVANCE ENTRE70ET 100N j pARTIR DE 900.000€ DE
PUBLICITAIRE DE SURFACE CA HT ANNUEL POTENTIEL
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SUR INVESTISSEMENT

RAPIDE

CARACTERISTIQUES

n DU LOCAL :

' SURFACE COMMERCIALE : 70 A 100M2

 FACADE : 6M LINEAIRE MINIMUM

 AUTORISATION D'EXTRACTION 400MM MINIMUM

L ARRIVEE DE GAZ (FORTEMENT RECOMMANDEE) OU
D'INDUCTION (POSSIBLE EGALEMENT)

' ELECTRICITE TARIF BLEU

EMPLACEMENT
DU LOCAL :

 DEMOGRAPHIE IDEALE :
Ville avec + de 30 000 habitants

& EMPLACEMENTS IDEAUX :

« Zone commerciale : axe passant, rue commercante ou piétonne,
zone touristique, quartier étudiant
Centre-ville : zone dattractivité avec des consommateurs qui
déjeunent avec leurs collégues le midi et dinent en famille le soir.
Centres commerciaux
Zone concurrencielle



NOTRE ACCOMPAGNEMENT

/ Une assistance constante de la franchise avant,
| A S pendant et apres l'ouverture de votre restaurant.
o

/
[ Aide et accompagnement dans la recherche d’un
| @ emplacement correspondant aux criteres du cahier
Formation manager | Formation cuisine par = des charges.

(management, de vrais Chefs Thailandais

organisation, / (apprentissage et

comptabilité...) / application des recettes e 3 lam d

i T S L ssistance a 'aménagement du restaurant.
/
/
L4 . . :
I 2 Q% Acces a un réseau de fournisseurs aux tarifs

Notre objectif ? Garantir la réussite B __Prix dela formation:50006 HL | W préférentiels régulierement négociés par Bangkok Factory.
commerciale de nos  précieux | pour I'ensemble des erpployes _
franchisés sur le long terme. Pour cela, | Duréede a formation : 2 z_z 4 semaines
nous mettons en oeuvre différents selon vos besoins Campagnes de communication multicanal (réseaux
atouts : clients mysteres, visites, | ghaque franchisé se oftde recrUer sis:mmw_és_-_ Bk @] sociaux, influenceurs, évenements, street marketing,
audits, conseils, reporting... e campagnes radio, etc.).

Nous mettons un point d’honneur sur
votre accompagnement.



NOS ENGAGEMENTS

ingrédients fe s M
d'une

excellente

qualité

Formation hygiéne, controles,
prélevements, audits de
sécurité alimentaire

Cuisson, chaine du froid, stockage,

gtiquetage, attitude des employés...

Notre Chef Thai Noum, qui est a I'initiative du concept Bangkok Factory s'assure de votre
formation et de votre suivi aux techniques culinaires de recettes thailandaises, tout au
long de notre collaboration.

UN REEL SUIVI ;

['accompagnement, I'assistance et le contact sont permanents avant, pendant et aprés
ouverture. Nous souhaitons que votre aventure Bangkok Factory se passe au mieux pour
vous et avec nous.

UNE TRACABILITE FIABLE :
Nous entretenons une relation de confiance avec nos fournisseurs et prestataires.



polyvalence et du relationnel, aussi bien avec ses clients quavec son
personnel. » Le gérant du premier restaurant Bangkok Factory situé dans le
Val d’Oise nous confie : «Authenticité et qualité des produits... voila pourgquoi

DEJA OUVERTS

BANGKOK FACTORY,

SAINT-ETIENNE 2

PONTAULT-COMBAULT
« Javais déja entendu parler de Bangkok Factory. Quand on ma proposeé cette PARIS 20 TOURS
aventure, j'ai décidé de la saisir car je crois au concept et aux valeurs de la IVRY-SUR-SEINE
marque. » raconte brahim, VILLEURBANNE
Le franchisé de Tours ajoute : « C'est un concept récent et je suis content de MONTREUIL REIMS
faire partie de ses débuts car le développement qui se fait actuellement est MELUN
plus que prometteur. C'est important d'oser et de se lancer gquand on croit DIJON
vraiment en quelque chose. » BUSSY-ST-GEORGES PLAISIR
«|avraie force de Bangkok Factory, ce sont les produits que I'on propose, on CHOISY-LE-ROI
ne trouve ce godt nulle part-ailleurs. » affirme-t-il.
« fgppor’fs nunl[é[ilqudes, contsultati:n Et ré.por;se aufx a\t/.is, pilotase de prrije:s... CHAMPIGN Y-S/MAHNE PRUGH NNEMENT
et bien siir controle des restaurants. On vise la perfection constamment et on a
i ne neglige pas les détails. C'est ca qui me plait dans le métier de franchiseé. SAINT-DENIS CREIL
» En effet, ce multientrepreneur na décidément pas le temps de sennuyer ! SAINT-MAUR-DES-FOSSES ORLEANS
‘Jh WOBRAHIM A gﬁ%ﬁ;ﬂEN-LAUMUNE NilES
B ASNIERES S/SEINE
« J'ai voulu ouvrir mon propre restaurant pour devenir indépendant et changer EVRY ANGERS
d'air », explique Sammy. Ancien chauffeur de taxi, il n‘avait a I'épogue aucune MEAUX
- expérience dans la restauration ou I'entreprenariat. « Javais besoin d'une DRANCY NICE
franchise ou l'on est vraiment accompagné et guidé. Ce sentiment je le A NDHEZIEUX
ressens depuis le début et encore aujourd’hui. » C'est une nouvelle vie qui VENISSIEUX
s'offre a Sammy, qui a ouvert son restaurant en juin 2022. A
« Ftre franchisé c'est un métier qui demande beaucoup de travail, de la SAINT-ETIENNE

C’EST 23 RESTAURANTS OUVERTS
je crois sincérement en Bangkok Factory, je souhaite dailleurs ouvrir un autre

restaurant dans le 3 d'ici 2023. »... De quoi régaler de nouvelles papilles ! ) ET UNE DIZAINE UE HES TAUBAN TS EN GUUBS
MY SHEETSUR, ‘ D'OUVERTURE.

Les zones géographiques prioritaires :
Province : Bordeaux, Lille, Marseille, Toulouse, Rennes, Strashourg
IDF ; Hauts-de-Seine, Yvelines, Val d'Oise




CONTACT@BANGKOKFACTORYFRANCE.COM
076746 4000- 097099 33 22
bangkokfactory.fr



